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)EGUSTER

UN BISTRO CONTEMPORAIN AUX HALLES

DU SANG NEUF
AUX MANETTES

AU MILIEU DU TUMULTE

des Halles, le restaurant

Pirouette est un repaire

de gourmets Le decor

est sobre et brut, on aperçoit des (bonnes)

bouteilles de vm rangées a même le mur

qui attendent sagement le tire-bouchon

Ladresse vit une seconde vie depuis que le

chef François-Xavier Ferrol y a pose ses va-

lises Ce petit-fils de boucher a passe cinq

ans au Bristol d'Eric Frechon ll en garde le

souci du détail dans sa cuisine bistrono-

mique Le chef au look hipster a etabli une

carte ou les classiques sont finement tra-

vailles A l'image de la terrine de tête de veau

où les classiques
sont finement
revisités, à l'image
de l'incontournable
ris de veau.

croustillante avec sa sauce gribiche decom

posée ( 15 euros) Dans la liste des plats, le

ris de veau (35 euros) est un must ll est

servi avec une ronde de brocolis et une dé-

licieuse sauce cacahuète En dessert, le sor-

bet citron remporte les suffrages L'acidité

de la brunoise de pomme est apaisée par la

douceur de l'aloe vera La carte des vins est

riche, et bien dotée en bourgogne •

Pirouette, 5, rue Mondétour (I")


